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MENU
A LA CARTA

Exiravagancias del Chef



“Nuestra Casa de Playa es su Casa”

En Izalco Hotel & Beach Resort, se ha
caracterizado por hacer sentir a nuestros
huéspedes y socios estar en su casa de playa.
Nos apasiona atender, servir y hacer sentir
felices a nuestros huéspedes brindando
experiencias inolvidables en el destino de la
Costa del Sol, ‘Paraiso entfre dos aguas’
ubicado en una de las mejores playas del
pulgarcito de América durante su estadia.

Asi mismo; esperamos que disfruten de nuestro
menu a la Carta “Exfravagancias del Chef”
donde los sabores de nuestros platillos
nacionales e internacionales cautivardn su
paladar.

Utilizamos productos locales que nos permiten
resaltar y desarrollar aromas y sabores con
distintas influencias culinarias.

Esperamos que todos queden satisfechos.

Atentamente,

LA GERENCIA Y SU EQUIPO DE
COLABORADORES
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COCTEL DE MARISCOS

COCTEL DE CAMARON
EN SALSA ROJA | SALSA ROSADA | O CEVICHE

DOBLE 10.00 USD | SENCILLO 6.50 USD

COCTEL DE CONCHAS
DOBLE 10 USD |SENCILLO 5.50 USD

CEVICHE DE PESCADO
DOBLE 9.00 USD | SENCILLO 6.00 USD

CEVICHE PERUANO DE PESCADO
12.00 USD

COCTEL MIXTO CONCHA Y CAMARON
12.00 USD

COCTEL SUPER MIXTO A LA IZALCO
CONCHA, CAMARON, PESCADO Y CALAMAR

18.00 USD

DOCENA DE CONCHAS
5.50 USD
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ENTRADAS FUERTES

CALAMAR EMPANIZADO
9.00 USD

PLATO DE BOCAS SUPER MIXTO A LA IZALCO
4 ONZ. DE CAMARON, 4 ONZ. DE COSTILLA, 4 ONZ. DE CARNE, 4 ONZ. DE
POLLO, PAPAS A LA FRANCESA Y TORTILLAS FRITAS

12.00 USD

HONGOS AL GRATIN
7.50 USD

GUASHIMI
DE PESCADO 9.00 USD | DE PULPO 12.00 USD

CONCHAS CASINO
12 CONCHAS RELLENAS SALTEADAS EN SALSA MARINARA GRATINADAS A
LA PERFECCION CON MOZARELLA Y PARMESANO

12.00 USD

PRECIOS INCLUYEN 13% DE IVA | AGREGAR 10% DE PROPINA
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SOPAS Y CREMAS

MARISCADA EN CREMA O NATURAL
JAIBA, MEJILLON, LANGOSTA, CALAMAR,
CAMARON, PESCADO Y ALMEJA

18.00 USD

CHUPE DE CAMARON
CALDO DE CAMARON, AJI PERUANO Y VEGETALES
UN POCO DE GASTRONOMIA DE AREQUIPE, PERU.

15.00 USD

CALDO DE PESCADO
FONDO BLANCO CON
BASE DE PESCADO Y VEGEGALES

12.00 USD

CREMA
HONGOS | ESPARRAGOS | CEBOLLAS

7.50 USD

SOPA
DE FIDEOS CON VEGETALES | JAIBA

7.50 USD
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ENSALADAS

ENSALADA A LA IZALCO
UNA CANASTA DE TORTILLA DE TRIGO CON LECHUGA, TOMATE,
PEPINO SERVIDA CON PROTEINA DE SU GUSTO Y ADEREZO DE LA CASA

CAMARON 9.00 USD | POLLO 8.00 USD

ENSALADA CESAR CON POLLO
LECHUGA ROMANA, CRUTONES Y ADEREZO CESAR

8.00 USD

ENSALADA FRESCA
LECHUGA VERDE Y MORADA, TOMATE CHERRY Y AMARILLO, PEPINO,
CEBOLLA MORADA Y FRESA CON ADEREZO DE AJONJOLI

7.00 USD

ENSALADA CAPRESE
TOMATE, QUESO MOZZARELLA, ALBAHACA CON BALSANICO

8.00 USD

PRECIOS INCLUYEN 13% DE IVA | AGREGAR 10% DE PROPINA
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MENU INFANTIL

CLUB SANDWICH *
8.50 USD

HAMBURGUESA CON QUESO *
7.50 USD

DEDITOS DE POLLO O PESCADO*
7.00 USD

SANDWICH DE POLLO
6.50 USD

*ACOMPANADO DE PAPAS FRITAS Y UN VASO DE SODA
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AVES Y CARNES

PECHUGA DE POLLO: *
A LAREINA | A LA PLANCHA | EMPANIZADO | A LA PARRILLA

11.00 USD

POLLO CORDON BLEU *
14.00 USD

CHURRASCO TIPICO DE POLLO
POLLO Y % PAPA A LA PARRILLA ACOMPARADO CON CHORIZO,
CASAMIENTO, QUESO Y 2 TORILLA FRITAS

15.00 USD
CHURRASCO TiPICO DE RES

LOMO DERES Y 2 PAPA A LA PARRILLA ACOMPANADO CON, CHORIZO,
CASAMIENTO, QUESO Y 2 TORILLA FRITAS

18.00 USD

FILETE DE RES IZALQUENO *
LOMO DE RES A LA PARRILLA

15.00 USD

CHATEAUBRIAND *
30.00 USD

MAR Y TIERRA *
18.00 USD

* ACOMPANADO DE 2 GUARNICIONES:
PAPAS A LA FRANCESA | ARROZ JARDINERA | VEGETALES SALTEADOS O
A LA PARRILLA | 1/ 2 PAPA A LA PARRILLA

PRECIOS INCLUYEN 13% D | AGREGAR 10% DE PROPINA
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MARISCOS

LANGOSTA AL TERMIDOR*
RELLENA DE CARNE DE LANGOSTA, CHAMPINONES FRESCOS
EN UNA SALSA DE DIJON GRATINADO

24.00 USD

LANGOSTA A LA IZALCO*
RELLENA DE LANGOSTA Y CAMARONES SALTEADOS A LA PERFECCION Y
GRATINADOS EN SALSA ROJA

24.00 USD

CAMARONES *
EMPANIZADOS | AL AJILLO |O A LA PLANCHA

16.00 USD

PESCADO VOLADOR
PESCADO FRITO BOCA COLORADA Y/O CORVINA DE 1 % LB.

18.00 USD

PESCADO A LA PLANCHA DE 2 LB.
22.00 USD

PESCADO RELLENO DE CAMARONES Y CALAMARES
25.00 USD

FILETE DE PESCADO *
A LA PLANCHA | AL AJILLO | EMPANIZADO | A LA MEUNIERE

15.00 USD

FILETE GRATINADO RELLENO DE CAMARONES Y
CALAMARES*
18.00 USD

CAZUELA DE MARISCOS GRATINADO
CAMARON, MEJILLONES, CALAMAR Y PESCADO GRATINADOS EN UNA
SALSA ROJA CON PARMESANO Y MOZZARELLA

16.00 USD

* ACOMPANADO DE 2 GUARNICIONES:
PAPAS A LA FRANCESA | ARROZ JARDINERA | VEGETALES SALTEADOS O
A LA PARRILLA | 1/ 2 PAPA A LA PARRILLA | PAPA AL HORNO

PRECIOS INCLUYEN 13% DE IVA | AGREGAR 10% DE PROPINA
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ARROCES

ARROZ CON CALAMAR EN SU TINTA
10.00 USD

ARROZ CON CAMARONES
10.00 USD

PAELLA MIXTA PARA 2 PERSONAS
28.00 USD

PAELLA DE MARISCOS PARA 2 PERSONAS
25.00 USD
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PASTAS

PASTA ALFREDO *
CON MANTEQUILLA, CREMA CON JAMON

8.00 USD
POLLO 10.00 USD | CAMARON 12.00 USD

PASTA CARBONARA *
SALSA ORIGINARIA DE LACIO, ROMA CON PANCETTA Y PARMESANO

9.00 USD
POLLO 10.00 USD | CAMARON 12.00 USD

PASTA PRIMAVERA *
EN SALSA BLANCA O ROJA CON VEGETALES SALTEADOS

9.00 USD

PASTA CON SALSA DE CHAMPINONES *
9.00 USD

PASTA A LA BOLONESA *
CARNE MOLIDA EN SALSA ROJA

11.00 USD

PASTA FRUTTI DI MARE *
ALMEJA, CAMARON, JAIBA, MEJILLONES Y CALAMAR EN SALSA ROJA

18.00 USD

* SERVIDO CON 2 PAN CON AJO

PRECIOS INCLUYEN 13% DE IVA | AGREGAR 10% DE PROPINA
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SUGERENCIAS DEL CHEF
IZALCO GOURMET

HAMBURGUESA IZALCO
Y, LB. DE CARNE DE RES CON TOCINOAHUMADO, DOS DIFERENTES TIPO DE
QUESO, CEBOLLA CARAMELIZADA CON PAPAS A LA FRANCESA

10.00 USD

HAMBURGUESA FRUTTI DI MARE
FILETE DE PESCADO EMPANIZADO Y CAMARON JUMBO EMPANIZADO
CON DOS TIPOS DE QUESO DERRETIDOS, ALBAHACA CON PAPASA LA
FRANCESA Y SU SALSA TARTARA

12.00 USD

CALAMARES RELLENOS
TUBOS DE CALAMAR RELLENO CON CAMARONES Y TENTACULOS DE
CALAMAR CON UNA SALSA DE LECHE, CREMA, QUESO MOZZARELLA
BANADO CON UNA CREMA DE CEBOLLA

15.00 USD

TORRES DE FILETE DE PESCADO
UNA TORRE DE FILETE DE PESCADO SERVIDO SOBRE UNA SALSA SCAMPI
ACOMPARNADO CON UNA PAPA CON COSTRA DE PARMESANO Y
BASTONES DE VEGETALES

15.00 USD

MEDALLON DE RES IZALQUENO
CON TOCINO AHUMADO SERVIDO SOBRE UN HONGO
PORTOBELLO Y BANADO EN CREMA DE HONGOS

25.00 USD

ESTRAVAGANZA DEL CHEF
LANGOSTA TERMIDOR, 2 CAMARONES, 6 ONZ DE CARNE,
6 ONZ. DE POLLO, ARROZ Y ENSALADA

30.00 USD

BROCHETAS A LA PARRILLA
FILETE DE RES Y CAMARON JUMBO
18.00 USD

PULPO A LAS BRASAS
EN SALSA DE PIMENTON ROJO Y UNA SALSA PICANTE DE LA CASA
SERVIDO CON PAPA AL HORNO Y VEGETALES SALTEADOS
CON PAN DE AJO

18.00 USD

PRECIOS INCLUYEN 13% DE IVA | AGREGAR 10% DE PROPINA
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) ACOMPANAMIENTOS
ORDENES ADICIONALES

PAPAS FRITAS
2.50 USD

CHIRMOL
1.50 USD

ARROZ
2.00 USD

SALSA TARTARA
1.50 USD

PAN BOLLO O TORTILLA FRITA
1.50 USD

VEGETALES A LA PARRILLA O AL VAPOR
2.00 USD

SALSA DE TOMATE
1.00 USD

GALLETA SALADA
0.50 USD

PANES IZALCO
5 PAN BOLLO AL AJO GRATINADOS CON 3 QUESOS
3.50 USD

PRECIOS INCLUYEN 13% DE IVA | AGREGAR 10% DE PROPINA
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POSTRES

POSTRE DE LA CASA
SEMITA | QUESADILLA | FLAN | BUDIN | TRES LECHES
2.50 USD

A LA MODE
1.00 USD EXTRA

MOUSE DE CHOCOLATE O FRUTAS DE ESTACION
5.00 USD

COCTEL DE FRUTAS DE ESTACION CON HELADO
4.50 USD

VACA NEGRA
3.50 USD

BANANA SPLIT
5.00 USD

HELADO DE SORBETE SENCILLO
2.50 USD

HELADO DE SORBETE DOBLE
3.75 USD

PRECIOS INCLUYEN 13% DE IVA | AGREGAR 10% DE PROPINA
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